
TAVOLO FORMAGGI 
SM, SMG, SDM, SOM

Uso versatile
in caseificio



  Tavolo formaggi spersore tipo SM

• Tavola formaggi su ruote con
   bordo rialzato (40 mm)
• Il bordo rialzato e l'uscita
  consentono il drenaggio controllato
• Realizzato in acciaio inox AISI 304
• Gambe smontabili per SM 97, SM
   147 e SM 199 - minori costi per il
   trasporto

    Equipaggiamento addizionale:
 • Ripiano di deposito rimovibile sotto il tavolo

Tipo
Dimensioni (mm)

Lunghezza Larghezza Altezza

SM 97 900 700 850/900

SM 147 1400 700 850/900

SM 199 1900 900 850/900

SM 249 2400 900 850/900

SM 299 2900 900 850/900

  Tavolo formaggi - riscaldato tipo SMG

• Tavola formaggi su ruote con bordo
  rialzato (40 mm) e piano di lavoro
  riscaldato
• La superficie di lavoro riscaldata impedisce
  il sottoraffreddamento e lo shock termico
  del formaggio a contatto con la superficie
• Realizzato in acciaio inox AISI 304
• Connessioni per l'acqua calda sanitaria

    Equipaggiamento addizionale:
 • Ripiano di deposito rimovibile sotto il tavolo

Tipo
Dimensioni (mm)

Lunghezza Larghezza Altezza

SMG 97 900 700 850/900

SMG 147 1400 700 850/900

SMG 199 1900 900 850/900

SMG 249 2400 900 850/900

SMG 299 2900 900 850/900

TAVOLO VERSATILE IN CASEIFICIO

SUPERFICIE RISCALDATA

Gambe smontabili



  Tavolo per formaggi con distributore cagliata tipo SDM

• Tavola da formaggio profondo (300 mm) su
   ruote con distributore cagliata, che consente
   di riempire direttamente la massa del
   formaggio - cagliata negli stampi
• Il riempimento degli stampi per formaggio è
   più veloce e richiede meno sforzo
• Valvola di scarico per il siero
• Costruito in acciaio inox AISI 304

    Equipaggiamenti addizionali:
 • Piano di deposito rimuovibile sotto al tavolo 
 • Griglia di drenaggio sul fondo del tavolo
 • Piastra distribuzione cagliata addizionale

  Tavolo per drenaggio formaggi tipo SOM

• Tavolo per formaggi profondo (300 mm) su ruote
   per ricevere la massa di formaggio, scaricare
   il siero, prepressare manualmente e tagliare
   manualmente la massa di formaggio
• Pareti grigliate di drenaggio mobili anteriori e
   posteriori consentono di adattarsi a diverse
   quantità di massa formaggio - cagliata
• Costruito in acciaio inox AISI 304

    Equipaggiamenti addizionali:
 • Piano di deposito rimuovibile sotto al tavolo 
 • Griglia di drenaggio sul fondo del tavolo
 • Piastre di prespressatura

Tipo
Possibilità di pressare una

massa di formaggio fino a (kg):
Dimensioni (mm)

Lunghezza Larghezza Altezza

SOM 109 approx. 70 1080 (1000) 980 (900) 850

SOM 159 approx. 120 1580 (1500) 980 (900) 850

SOM 209 approx. 160 2080 (2500) 1000 (900) 850

SOM 2510 approx. 220 2600 (2500) 1100 (1000) 850

SOM 3010 approx. 290 3100 (3000) 1100 (1000) 850

Tipo
Possibilità di pressare 

unamassa di formaggio 
fino a (kg):

Piastra distribuzione
cagliata* (o / o)

Dimensioni (mm)

Ø180 Ø140 Lunghezza Larghezza Altezza

SDM 1010 approx. 40 4 × 4 5 × 5 1080 (1000) 1080 (1000) 850

SDM 1510 approx. 70 6 × 4 7 × 5 1580 (1500) 1080 (1000) 850

SDM 2010 approx. 90 8 × 4 10 × 5 2080 (2000) 1080 (1000) 850

SDM 2510 approx. 120 10 × 4 12 × 5 2580 (2500) 1080 (1000) 850

SDM 3010 approx. 140 12 × 4 15 × 5 3100 (3000) 1100 (1000) 850

*Piastre distribuzione cagliata con altri diametri più grandi su richiesta.

RIEMPIMENTO DIRETTO E SIMULTANEO DI STAMPI FORMAGGIO

RICEVIMENTO, SVUOTAMENTO, PREPRESSIONE E TAGLIO DELLA CAGLIATA



Nel processo di miglioramento costante, ci riserviamo il diritto di apportare modifiche tecniche e di progettazione senza preavviso.

PLEVNIK, d.o.o.  
Podsmreka 56  
SI 1356 Dobrova 
milk.cheese@plevnik.si
+ 386 (0)1 200 60 80

Insieme abbiamo creato
oltre 3.000 storie di
caseifici di successo.

www.plevnik.eu

Rappresentante:

Soluzioni complete.
Con attrezzature Plevnik.
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